


Integrowana produkcja i 
system „zero pozostałości”
– praktyczne doświadczenia z 

polskiego sadu.

PIOTR ZIELIŃSKI

Wice Prezes Gruppa Organic



Korzyści integrowanej 

produkcji dla handlu

Lepsza jakość i bezpieczeństwo owoców

Owoce pochodzące z integrowanej produkcji 

charakteryzują się wyższą jakością i mniejszą 

ilością pozostałości pestycydów. Dzięki temu 

łatwiej spełniają wymagania sieci handlowych i 

konsumentów, którzy oczekują „czystszych”.
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Silny argument 
marketingowy

Coraz więcej klientów zwraca uwagę na 

pochodzenie i sposób uprawy owoców. 

Produkty z IP można promować jako zdrowsze, 

bardziej naturalne i przyjazne dla środowiska, 

co zwiększa ich atrakcyjność i pozwala na 

uzyskanie lepszej ceny.



Zwiększenie możliwości eksportowych

Eksport na wymagające rynki, takie jak 

Niemcy, Skandynawia czy kraje Zatoki 

Perskiej, często wymaga spełnienia 

rygorystycznych norm dotyczących 

pozostałości pestycydów. 

Integrowana produkcja, zwłaszcza w 

połączeniu z systemem „zero pozostałości”, 

otwiera drzwi do nowych rynków zbytu.



Większa lojalność klientów i 

partnerów biznesowych

Dostarczenie stabilnych i bezpiecznych 

dostaw owoców buduje długoterminowe 

relacje z odbiorcami. 

Detaliści i importerzy chętniej współpracują 

z producentami, którzy stosują nowoczesne 

metody uprawy i potrafią zagwarantować 

wysoką jakość.



Dostęp do programów 

wsparcia i certyfikacji

Produkty z IP często mogą być objęte 

dodatkowymi certyfikatami 

(np. GLOBALG.A.P., certyfikaty 

ekologiczne), co podnosi ich wartość 

handlową. 

Można także skorzystać z dotacji na 

rozwój technologii przyjaznych dla 

środowiska.



Wyzwania związane z 

integrowaną produkcją

• Wyższe koszty produkcji i wdrożenia 

system

• Rygorystyczne wymagania i konieczność 

monitorowania produkcji

• Ryzyko strat plonów

• Wymagania sieci handlowych i 

konsumentów

• Konieczność edukacji konsumenta




